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" Les graines sont invisibles. Elles dorment dans le secret de la terre

jusqu ‘a ce qu'il prenne fantaisie a l'une d'elles de se réveiller."”
i Antoine de Saint Exupéry
® Quelques mots sur moi

Apres des études en pathologie végeétale, jai travaillé plus de 10 ans

i suis maman de deux merveilleux enfants, et mon mari, Ghislain, est
aujourd’hui aussi mon collaborateur, tout en ayant un travail a c6té.
8 Clest lui le brasseur du Mas Ribelly !

Depuis mars 2021 et 'augmentation de mon cheptel, je me consacre &
W temps plein @ ma ferme et ses 700 poules. Jai également développé
une activité darboriculture qui diversifiera ma production d'ici
quelques années, avec pour objectif de produire des jus de fruits.

Mes préoccupations principales sont la réduction de notre impact sur l'environnement et la
pratique d'une agriculture paysanne, avec pour objectif une production saine de produits
sains pour ma famille et mes clients.

Quelques mots sur notre ferme

Le Mas Ribelly - Ferme en agriculture biologique paysanne

Le Mas Ribelly est une ferme qui appartient a ma famille. Jai décidé de m'installer de
maniére progressive en 2015 aprées avoir suivi la formation "Eco-paysan”. L'aventure a
alors commencé. Ensuite, de nouveaux projets ont vu le jour : augmentation du
nombre de poules pondeuses, aujourdhui plus de 700, un verger diversifié, une
culture de houblon bio... Puis, en 2019, la micro-brasserie, et désormais l'envie de
transmettre nos convictions et de donner conscience de limportance de veiller sur
notre Terre. eV,



mailto:soleillerie.manosque@gmail.com

-/
& Les thématiques d'accueil

A la découverte de la poule et de I'oeuf
La place de I'Arbre

La biodiversité sur la ferme

Le houblon et la fabrication de la biére

Ces thématiques ne sont que des pistes.

La visite pourra aborder de facon transversale ou s

approfondir certains aspects en fonction de vos centres E
'intéréts et de la saison.

-/
& Le petit +
¢ La ferme dispose d'un endroit verdoyant
et ombragé pour pique-niquer
¢ Toilettes séches a disposition

-/
& A proximité
e Lac de Monteux
e Joli parcours de santé en bordure de
Sorgue, Entraigues

" e Labyrinthe Les hautes herbes Entraigues
& Informations pratiques

Tarifs
Groupes : 180 € TTC / demi-journée
Pour plus de précisions, nous consulter

Publics
Grand public, scolaires, centres de loisirs, comités d'entreprises, groupes en
formation, structures sociales.

Préparation

La personne responsable du groupe prend contact avec Valérie pour convenir
ensemble des modalités de la visite (dates, contenu thématique et activités,
acceés, effectif, tarif...).

0490783539
marion.genty@civampada.
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