
La ferme Tout Là Ô
Ânes, poules pondeuses, chèvres, 

fromages, lait, viande, oeufs

“Quand on observe le vivant, 
on apprend tous les jours"

Quelques mots sur nous
Issus du monde de l'éducation populaire, de
l'associatif et de l'animation, passionnés par
la nature et la montagne, nous avons réussi à
allier nos ambitions dans ce beau projet
qu'est La Ferme Tout Là Ô. Elever et produire
en montagne, au plus près des saisons et en
respectant le fonctionnement de la nature.
Travailler avec nos voisins, notre territoire,
avec 

Pauline CHEVILLOT & Jean-Baptiste REFALO

1367 route des Marches
05170 Orcières
07 81 29 69 74
lafermetoutlao@gmail.com
lafermetoutlao.wixsite.com/fermepedagogique

Quelques mots sur notre ferme
Une vraie ferme de Haute Montagne avec un élevage de 15
ânes, 50 chèvres laitières, 650 poules pondeuses, lapins, et le
support d'un espace d'accueil et de découverte de l'agriculture
bio, du pastoralisme et des articulations entre nature,
montagne, agriculture... et notre assiette. Pour redonner du
sens à notre consommation et se reconnecter aux rythmes
naturels.

avec des réseaux militants pour un monde plus bio, plus respectueux, plus juste. Et
surtout montrer. Expliquer, donner du sens à chacun de nos choix, planter des
graines dans les petites têtes des enfants comme des adultes, pour que manger
devienne un acte conscient, parce que c'est une base de toute notre société.



Les thématiques d'accueil
Maternelles : découverte sensorielle de la
ferme, de ses animaux et de ses produits
Du CP au CE2 : les cycles de la ferme
Saisons, alimentation, reproduction, productions
CM et collège : fonctionnements d’une ferme
de haute-montagne 
Agriculture, pastoralisme, productions
alimentaires, commercialisation

A proximité
Station Orcières-Merlette
Vallée du Champsaur
Gap (40min)
Parc National des Ecrins

Le petit +
Une immersion en pleine montagne, dans
une ferme bio à taille humaine, remplie
d’animaux à rencontrer !
En hiver : dans la neige !
En été : dans le sifflement des marmottes

Informations pratiques
Tarifs
5€50/enfant
Groupes adultes : 6€/pers.
Pour plus de précisions, nous consulter
Publics
Scolaires (1 à 2 classes), sociomédicales, séjours,
vacances, associations, groupes adultes
vacances, structures d’insertion...
Préparation
La personne responsable du groupe prend contact
avec Jean-Baptiste pour convenir ensemble des
modalités de la visite (dates, contenu thématique
et activités, accès, effectif, tarif...).

Réseau RACINES PACA
04 90 78 35 39
marion.genty@civampaca.org
www.civampaca.org/RACINES-PACA

Ces thématiques ne sont que des pistes. La visite pourra aborder de façon transversale ou
approfondir certains aspects en fonction de vos centres d'intérêts et de la saison.

https://www.civampaca.org/RACINES-PACA
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