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"Soyons le changement
que nous voulons voir

dans le monde. condhi

| Quelques mots sur nous

| Apreés des études en sociologie, intervention et analyse du
travail social jai décidé de rejoindre la ferme familiale en
2021 pour m'installer en paysanne-boulangere avec ma
mére. Cette ferme a été créé par mes parents il y o une
vingtaine d’‘années autour d'un projet en polyculture élevage
a Entrepierres dans les Alpes de Haute-Provence.

Nous souhaitons partager l'acces a ce lieu privilégié (lieu de
vie et de travail dans la nature, en lien avec la terre) en le
mettant a disposition pour des personnes en situation de
vulnérabilité.

Aujourdhui  lactivité sur la ferme est
principalement la panification, la meunerie *
et la culture du blé. Nous avons aussi un
petit troupeau de vache.

Nous sommes situé a 15 minutes de
Sisteron dans le village d'Entrepierres.

Quelques mots sur ma ferme a




w/
& Les thématiques d'accueil

e Delaterre, au pain : tout le cycle de la transformation du blé

e Autour du pain et de la pate : atelier d'exploration personnel

Quelles farines ? Quels enjeux ?

o Réfléchir sur I'agriculture et sa place dans notre vie a travers l'alimentation

Ces thématiques ne sont que des pistes. La visite pourra aborder de fagon transversale
ou approfondir certains aspects en fonction du public et de l'objectif de la visite

w/

A&V Le petit +
Les thématiques d'accueil évoqués sont des
pistes possibles mais la ferme peut étre le
support de nombreux formats. N'hésitez
pas a nous contacter pour construire
ensemble un accueil a la demi-journée,
journée, ou séjour (gite disponible sur la
ferme) adapté a vos besoins.

w/
V 4 Valeurs et intentions </

Ferme ouverte sur son territoire ’A prox|m|te

¢ Un lieu accueillant pour tou.te.s Tres bell V.
« Valoriser les pratiques et rés belles gorges et riviéres : Vanson,

l'apprentissage par le faire ensemble Méouge, Jabron
 Pédagogie et transmission a travers * Musée PALEOGALERIE de Salignac
I'échange et la réflexion collective e Camping de Salignac pour organiser
[ des activités a la journée sur la ferme
’Informations pratiques avec un hébergement indépendant (a
10mn. de la ferme)
Tarifs » C(itadelle de Sisteron
e groupe : 200 € TTC / demi-journée e Balades et randonnées pédagogiques
Pour plus de précisions, nous consulter accompagnées avec Autres Versants a
Publics Sisteron: autresversants.com

e Jeunes publics ( ASE, PJJ, scolaires)
e Tous publics, nous contacter pour réfléchir ensemble aux modalités possibles

Préparation

La personne responsable du groupe prend contact avec Marion pour convenir
ensemble des modalités de Ia \/15|te (dates, contenu thématique et activités,
acces, effectif, tarif...). . -

matiselie

0490783539
marion.genty@civampada.
www.civampaca.org/RACINES-PACA

)~ Réseau RACINES PACA Z\ s
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https://www.civampaca.org/RACINES-PACA
https://autresversants.com/
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